
 

 

Menu du temps des fêtes 

Potage carotte et gingembre, terrine de campagne, pickles, tourtière pur porc, rôti de 

dinde et cuisse confite, légumes, pommes de terre rôties, sauce dinde et sauce 

canneberges, baguette, dessert du temps des fêtes 

Par personne $29,50 

Pour 2, 4, 6, 8 ou 10 personnes 

-- 

Boîte petit déjeuner de Noel 

Mini viennoiserie; croissant, pain au chocolat, muffin avec confiture et creton, pain 

doré, sirop d’érable, brochette de fruits frais 

Pour 4 personnes $50,00 

-- 

Menu bouchées salées froides 

Blinis gravlax, choux mousse de foie de volaille, croûtons au fromage de chèvre et 

tomate cerise confite, vol au vent à la mousse de saumon, feuilleté aux crevettes, muffin 

de mais au canard séché 

Minimum 4 personnes 

$15 par personne 

6 bouchées par personne 

-- 


